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Carte de fin d’année 2020
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ée et crevette safranée
in d'épices et noisette caramélisée

isperge
il terre, truite fumée et vodka
n tournedos, compotée d'orange au cumin

1 de 20 savouris froids « Gourmandise »...........cccvvvveiiiiiiiiiiniieecesiinenenne 25.00€

elte et demie sphere d'oignons et joue de beeuf confite
nte de chévre frais sur créme d'asperges vertes, éclats de morilles

os coles rotie en gelée d'eau de mer, créme de crustacés

 foie gras pomme confite et figue
imi de Gambas, topinambours, pickles oignon

de Noix de St jacques Pancetta, fondue épinard a I' Appenzeller
stine Royale, bille de Rutabaga, bouillon citronnelle
romesquis de Porc sauce gribiche
chasaée de ris de veau aux champignons

de la manche et mimolette d'lsigny, poulet et crudités, saumon et guacamole épicé,
de chorizo, poulet croustillant et sauce césar, rillette de thon au piment d'Espelette,

Pain surprise 50 Pi@CeS......cccvrurrarrreens coreeerrennns veasseseemsuiboinsnssensannnsssnie et RN

Poissons fumés et charcuterie

Plateau de 15 cassolettes porcelaine chaudes..........cocovveviiiiiineiiiiieinns

Bouillabaisse normande, Rouget velouté de carottes au Curry, boudin blanc et pomme confite,
Mini-pot au feu au foie gras, cabillaud crotite moutarde et émulsion de pomme de terre




canard, sauce 2 ['orange

au choix (sur assiette porcelaine) :
e de Saumon aux 0ignons nouveausx,
Billes de fruits de la passion

QOu

Terrine de foie gras, pommes confites et gelée de Pommeau

1 plat au choix (sur plat ou assiette) :
Supréme de volaille truffée farcie aux marrons
Pommes Anna, flan de potiron a la cannelle

Ou
Cotriade de la Mer

Cabillaud, saumon et gambas sur fondue de légumes de saison
Bouillon de crustacés

1 dessert au choix (sur assiette porcelaine) :
4 douceurs sucrées assorties :
Verrine tiramisu caramel beurre salé, tartelette ananas-coco,
Chou Vanille, brochette fruits rouges-guimauve

Qu

Biiche au choix (minimum 4 personnes sur la commande)

" Menu enfant (- de 12 ans) &
18.00 euros

Les petits bouts ...

Tarte Fine ltalienne
Supréme de poulet creme de Babybel

Sapin au chocolat

Le pic nik (& partir de 4 enfants) :
18 piéces a 20.00 euros par enfant

Planchette de charcuterie
Le gateau de crépes salé
Planchette de mini clubs assortis
Planchette de mini buns salés
Planchette de fromages enfants
Mini sapin au chocolat

inder surprise et brochette de bonbons

(mise en bouche,'entrée-'fro_ide-.f

1 Mise en bouche au choix (cas P
Langoustine rétie 4 la purée de panais, sauce

Ou

Raviole de foie gras au consomme de canard
Purée de Butternut et marrons

1 entrée froide au choix (sur assiette porcelaine) :
Carpaccio de St jacques au citron Caviar,
Jeunes pousses de légumes croguants

Ou

Trilogie de Foie gras
Foie gras fumé au foin parfumé a I'absinthe, Triangle de foie gras au
Pommeau, foie gras d'oie du chef, chutney de mangue,
briochin et pain d'épices

1 entrée chaude au choix (sur assiette porcelaine) :
Sandre cuit a I'eau de mer, citron et mélisse
légumes d'hiver, raviole truffée

Qu

Lotte laguée au jus de carotte et curcuma
Carotte fane confite au chorizo ibérique et risotto safrane

1 plat au choix (sur plat ou assietts) :
Grenadin de veau aux morilles et sa créme d'lsigny
Tatin d'oignons de Roscoff, topinambours rétis

Ou

Filet de boeuf normand
Oignons confits et crumble de lard fumé, risotto au beurre

1 dessert au choix :

L'assiette chocolatée

Verrine choco-caramel, bliche «Ganaches |
mousseuse chocolat et insert compotée
Brochette de fruits rouges/ guimauve, m
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. .8.00 € par pers

i jacques au citron Caviar, Tartare de Saumon aux oignons nouveaux,
de saumon a la clémentine, blini et créme d'herbes

Foie gras fumé au foin, parfumé a I'Absinthe 12.00 € par pers
Toast de campagne, confit d'oignons, fruits confits

Raviole de foie gras au consommé de canard (chaud) 13.00 € par pers

Purée de courge et marrons

Poissons a la carte

Noix de St Jacques réties au Butternut et noisette.. verrererann.. 19.00 € par pers

'Crémeux de champignons, tatin de tomates confites

Turbot réti au Thym & la réduction de Sauternes ........................ 18.00 € par pers

Purée de céleri et éclats de marrons, carottes glacées

1/2 homard flambé au Calvados, beurre de Cidre 25.00 € par pers

Légumes croquants, risotto au parmesan

‘Sandre cuit & I'eau de mer et beurre citron et mélisse .................16.00 € par pers
'Legumes d'hiver, raviole truffee.

aud a I'andouille de Vire, créeme Pays d’Auge.....................15.00 € par pers
S au jus iodé, risotto a la mimolette d'Isigny




18.00 € par pers
es et marrons e

u aux morilles et sa créme d'Isigny.......................... 18.00 € par pers
scoff, topinambours rétis

neau de 7 heures, jus a la sariette 16.00 € par pers
avets glacés au balsamique blanc, tatin de carottes au cumin

\apon farci aux morilles et foie gras sauce supréme 17.00 € par pers
lousseline de pomme de terre truffée, poélée de champignons

is de veau pané jus de viande 18.00 € par pers
de terres aux trompettes de la mort, petits Iégumes glacés

Fromages

Joise de fromages de Normandie affinés ( a partir de 6 personnes) ............. 3.00 € par pers
nembert au lait cru, Pont FEvéque, Livarot,Neufchatel beurre et fruits secs

de fromages normands et sa pomme confite ..........c.....coceveeviiiiiniiineenn....7.00 € par pers
S tion en aumoniere - Chaud




is, briochins chutney maison

de foie gras fumé au foin (500g)

nois, briochins chutney maison

| 88160 SAUMON, AVOCAL, CONCOMDIG..........couciuiriineisissisnsacanssisnssasssssssasssssassssnssnanes 5.00 € la part

de fenouil

Les plats a partager (a partir de 4 personnes)

Filet de bosuf en cro(te 17.00 € la part
ROt 8 VORU OHOM.........cuoverieeerieeieesitesiesssereacsssseseess s ssssssessansssssssssessssassasessssnsasanes 15.00 € la part

ajine de poulet au citrons confits .............ccccccciiiiiiiiiiiiii i e e 11.00 ¢




4 parts : 17 €
6 parts : 25 €
8 parts : 33 €

nge/noisette, créme caramel et orange/noisette sur biscuit aux amandes)

biscuit papaye/coco, compotée de mangue et crémeux de fruits de la
lacté)

e (génoise chocolat, creme mousseuse chocolat et insert compotée et cerise griotte)

Les entremets 4€ la part

Le Saint-Sylvestre (crémeux cerise/griotte, mousse chocolat noir intense sur biscuit viennois chocolat)

Les 12 Coups de Minuit (poires caramélisées au miel,créme brQlée caramel, féves tonka sur biscuit aux amandes)

Les plaisirs sucrés

rownie crémeux chocolat, tartelette ananas/coco, tartelette citron
0, verrine tiramisu caramel beurre salé, petite brochette de fruits frais




Pour les fétes, surprenez vos invités avec des menus aux mille
saveurs sur des assiettes porcelaine dressées et plats préparés
préts a emporter !

Pour les commandes

Pour les repas des 24 et 25 décembre
>> Commande souhaitée avant le samedi 19 décembre avant 12h
Pour les repas des 31 décembre et 1er janvier

>> Commande souhaitée avant le samedi 26 décembre avant 12h

Au-dela de ces dates, les commandes seront possibles en fonction de la disponibilité des produits.

Confirmation Retour matériel

egistrer la commande, nous vous Les assiettes porcelaine et les plats seront
indons un acompte de 50 % rapportés par vos soins dans les jours
suivant la livraison

02 31 72 81 51 — Rue Denis Papin - DEMOUVILLE
contact@grandsire.com
www.grandsire.com, boutique en ligne



